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WESSOGREENAIR fiir keimarme, saubere Luft: Erfolg l@sst sich einrichten.

Sprechen Sie mit uns, damit schwebenden Keimen in
Ihrem Betrieb die Luft ausgeht.

AICHINGER AICHINGER GmbH

- AT Ostring 2
Erfolg l@sst sich einrichten. D-90530 Wendelstein

Tel.: +49 (0) 9129-4 06-0
Fax: +49 (0) 9129-4 06-130

zentrale @aichinger.de

aichinger.de Ab sofort liegt nichts mehr in der Luft.
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Gastronomie &
Gemeinschaftsverpflegung



Klitzekleine Ursache mit gro3er Wirkung.

So winzig sie sind: Keime in der Luft verursachen oft grolRe Hygieneprobleme.
Das muss aber nicht so sein, wenn Sie die optimale Vorsorge treffen.

Lebensmitteleinzelhandel Produktion

Hygiene vom Feinsten !
mit Sicherheit.

B Zuverlassige Einhaltung
definierter Hygienestandards. der Luft.

+ Vermeidung unkalkulierbarer

Luftgetragene Mikroorganismen kdnnen Menschen, Lebens-
mittelprodukte und damit Ihren geschaftlichen Erfolg emp-
findlich schadigen. Deshalb ist es wichtig, direkt an der Wur-
zel anzusetzen. Mit WESSOGREENAIR sorgen Sie dafur,
dass Keime schon in der Luft bekédmpft werden, bevor sie sich
auf Lebensmitteln niederlassen kénnen. So schaffen Sie ein
keimarmes Umfeld durch optimale Lufthygiene.

Mehr Sicherheit ! ruhiger Schlaf.

Hygieneauflagen werden strenger und Kontrollen héaufiger,
ob in der Gastronomie, im Lebensmitteleinzelhandel oder
beim Herstellen und Abpacken von Lebensmitteln: Fir alle
Bereiche gibt es nun die einfache und kosteneffiziente L6-
sung. WESSOGREENAIR ! griindlich, ganzheitlich und zeit-
geman.

Die glinstige Alternative
zur Uberdruckanlage.

=+ Effektive Keimreduzierung in

Hygienesicherheit fir
hochste Produktqualitat.

+ Weniger Keime fiir minimierten
Warenverderb und langere
Haltbarkeit.

A Geringe Anschaffungs- und
Risiken. Betriebskosten.

=+ Bei Lagerung, Verarbeitung,
Verpackung und Abfullung.

WESSOGREENAIR bekampft Mikroorganismen aller Art.
Wirkt auch an den Stellen, die Reinigungskrafte nur
schwer oder gar nicht erreichen.

Verteilt sich automatisch bis in die letzten Winkel.
Maximiert Ihre Betriebs- und Planungssicherheit.
Uberzeugt durch geringe Anschaffungs- und
Betriebskosten.

Gnadenlos gegen Keime ! ansonsten véllig harmlos.

" WESSOGREENAIR besteht aus keimtdtenden organi-
schen Fruchtsauren, die auch in der Natur vorkommen,
z.B. in Preiselbeeren, Heidelbeeren und Honig.

" Keine Rickstande auf Lebensmitteln.

" Gemal LFGB deklarationsfrei.

" Keine Beeinflussung der sensorischen Eigenschaften
von Lebensmitteln.

Seit Jahren bewahrt ! in vielen Tests bestatigt.

In Kliniken setzt man schon seit Jahren auf die Kraft von
WESSOGREENAIR, z.B. zur Vermeidung von Wundinfektio-
nen. Auch renommierte Lebensmittelhersteller, Super -
marktketten und Zulieferbetriebe erzielen damit seit Jahren
beste Ergebnisse.

WESSOGREENAIR:
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Zahlreiche Tests und Zertifizierungen durch unabhangige
Prifinstitutionen bestéatigen den hohen Wirkungsgrad von
WESSOGREENAIR.

Ihr fleiBiger Helfer, damit die Luft rein ist und auch so bleibt.

Viele Vorteile, die eine kraftvolle Brise fiir Ihr Geschéft entfalten.
Je weniger Keime in der Luft, desto besser fiir Ihre Produkte ! und fur Ihr Image.

Je geringer lhr Hygienerisiko, desto sicherer Ihr Erfolg.

WESSOGREENAIR eréffnet den einfachen und direkten Weg,
um durchgehend einwandfreie Hygienestandards zu erzielen.
Damit sind Sie beim wichtigen Thema Lebensmittelkontrolle

immer auf Nummer Sicher. Je geringer die Gefahren, umso
reibungsloser lhr Geschéft.

=+ Die Anschaffungs- und Betriebskosten von WESSO-
GREEN AIR sind im Vergleich zu anderen Hygienemaf3-
nahmen auRerst gering. Das bedeutet fur Sie, dass unse-
re Losung maximale Wirtschaftlichkeit sicherstellt.

= Hinzu kommen Sparpotenziale durch verringerten Waren-
verderb in der Produktion, Lagerung sowie in der Waen-
auslage.

WESSOGREENAIR: Damit Sie in Zukunft beim Thema Lufthygiene ruhig durchatmen kdnnen.




